
ALIMENTATION
La formation

En Lycée professionnel
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ORGANISATION DES FORMATIONS HÔTELIERES EN LYCEE PROFESSIONNEL

Classes de 3ème

Seconde famille des métiers de 
l’alimentation

CAP Boulanger

CAP Pâtissier

CAP Boucher

CAP Charcutier

CAP Poissonnier 

1ère professionnelle

Boulangerie Pâtisserie

Terminale professionnelle

Boulangerie Pâtisserie

1ère Pro 
Poissonnier
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1ère Pro 
Boucher/charcutier

Term Pro 
Poissonnier

Term Pro 
Boucher/charcutier



Boulanger
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Ø Boulanger
Ø Boulanger- Pâtissier 
Ø Boulanger-Traiteur



Pâtissier
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Ø Pâtissier-chocolatier 
Ø Pâtissier-confiseur 
Ø Pâtissier-glacier



Boucher

u Boucher

u Boucher-Charcutier 

u Boucher-Charcutier-Traiteur
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Charcutier

u Charcutier

u Charcutier-Traiteur
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Poissonnier

u Poissonnier

u Poissonnier-Ecailleur-Traiteur
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